RIVIERA

RISTORANTE & PIZZERIA

APER O-VORSCHLAGE

Man soll dem Leib etwas Gutes bieten, damit die Seele
Lust hat, darin zu wohnen.

Winston Churchill

Giiltig ab 2026
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GENERELLE INFORMATIONEN FUR IHREN ANLASS

Vielen Dank, dass Sie sich fiir das Ristorante Riviera interessieren.
Wir freuen uns, Ihnen bei der Vorbereitung und Planung Ihres Anlasses behilflich zu sein und werden unser Bestes geben,
um Jhnen ein wunderschones Fest zu ermoglichen.

BESPRECHUNGSTERMIN
Damit Ihr Anlass optimal vorbereitet werden kann, bitten wir Sie, moglichst frithzeitig einen Termin mit uns zu vereinbaren.
Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

PERSONENZAHL & ANNULATION
Wir danken Thnen fiir die Bekanntgabe der Personenzahl bis spétestens sieben Tage vor Ihrem Anlass.
Zwei Tage vor Beginn Thres Anlasses benotigen wir die genaue Gasteanzahl, welche fiir uns verbindlich ist und in Rechnung gestellt wird.
Wird ein Anlass trotz definitiver Zusage annulliert, werden wir dies wie folgt in Rechnung stellen:

* mehr als 4 Wochen vor Anlass kostenlose Annullierung

* 28 bis 14 Tage vor Anlass 50 % der bestitigten Kosten
* 13 bis 7 Tage vor Anlass 80 % der bestitigten Kosten
* 6 bis 0 Tage vor Anlass 100 % der bestitigten Kosten

Eine Annullierung muss schriftlich erfolgen.

WEINKARTE
Die in der Weinkarte angegebenen Jahrginge und Preise konnen variieren.
Wird der Wein vom Veranstalter mitgebracht, erheben wir ein Zapfengeld von
CHF 18.00 pro 75cl Flasche (Wein / Prosecco / Champagner).

VERLANGERUNGEN, NACHTRUHE
Ab Mitternacht verrechnen wir CHF 70.00 je Mitarbeiter pro angebrochene Stunde. Amtliche Gebiihren fiir eine Uberzeit oder fiir
aufierordentliche Bewilligungen werden dem Veranstalter verrechnet. Verldngerungen bis maximal 02.00Uhr.
Ab 22.00 Uhr ist darauf zu achten, dass sich der Larmpegel auch fiir Dritte (Hotelgdste) in einem ertrdglichen Rahmen halt.
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RECHNUNG, INKASSO
Ist die Bezahlung mittels Rechnung vereinbart, bitten wir Sie, den Kassenbeleg vor Ort zu kontrollieren und zu unterzeichnen.
Die zugestellte Rechnung ist innert 10 Tagen zu begleichen.
Bei Anlédssen ist Einzelinkasso mit grofiem personellem Mehraufwand verbunden. Daher gew&dhren wir diesen nur bis maximal 20 Personen.
Die definitive Zahlungsmodalitdt wird beim ersten Besprechungstermin festgelegt.

PREISE
Die angegebenen Preise verstehen sich pro Person, inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und in Schweizer Franken (CHF).
Zuschldge und Preisanpassungen sind vorbehalten.

DEKORATION
Mentikarten sowie Kerzen sind in unserem Service inbegriffen. Speziellere Dekorationen, wie zum Beispiel Blumengestecke, Rosenblatter oder
weitere Dekorationsartikel, arrangieren wir gerne nach Thren Wiinschen mit lokalen Partnern.

SERVICEZEITEN
Spatestes Eintreffen fiir Mittags-Bankette und Events ist 13.00 Uhr. Falls dies nicht moglich ist, bitten wir Sie, dieses beim Ersttermin
anzusprechen.

CHECKLISTE
Unser Tipp: Denken Sie bereits im Vorfeld an untenstehende Punkte. So konnen Sie Ihrem Anlass entspannt entgegensehen und fiir Ihre Géste
zu einem unvergesslichen Erlebnis werden lassen.

| Anfahrt [| Parkpldtze || Garderobe || Raumlichkeiten [ Bestuhlung || Musik

" Aperitif [ Menu [ Dekoration || Blumen [ Mentikarten | Kerzen [ Fotograf [ Tischordnung
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APEROVORSCHLAGE RIVIERA

Unsere Preise sind Fixpreise und die Vorschldge konnen nicht gedndert werden.
Wir konnen Thnen aber gerne einen individuellen Vorschlag ausarbeiten. Eine Ubersicht der einzelnen Komponenten finden Sie
auf Seite 6.

APERO ITALIA CHEF 7.50 pro Person
*  Chips, Nussli & Salzsténgeli
*  Mini Bruschette Pomodoro / Gerostetes Brot mit Tomatenwiirfeln, Basilikum und Olivensl
oder
*  Mini Bruschette con crema di olive / Gerdstetes Brot mit Olivenpaste und Olivenol

APERO LIGURIA CHEF 11.50 pro Person
*  Chips, Nussli & Salzsténgeli
*  QOliven
*  Bruschette Pomodoro / Gerostetes Brot mit Tomatenwiirfeln, Basilikum und Olivenol
oder

*  Bruschette con crema di olive / Gerdstetes Brot mit Olivenpaste und Olivenol
*  Frittata di uovo con pancetta e insalata valeriana / Mini-Omelette mit Speck und Niisslersalat

APERO SAN REMO CHF 17.50 pro Person
*  Chips, Nussli & Salzstangeli
*  Focaccia classica con sale, rosmarino e olio d’oliva / Focaccia mit Rosmarin, Salz und Olivensl
*  Bruschette al Pomodoro / Gerdstetes Brot mit Tomatenwiirfeln, Basilikum und Olivenol
oder
*  Bruschette con crema di olive / Gerdstetes Brot mit Olivenpaste und Olivenol
*  Canapé con rucola, formaggio fresco e pomodoro / Canapé mit Rucola, Frischkédse und Tomate



APERO RIVA LIGURE CHF 22.50 pro Person

*

*

*

Chips, Niissli & Salzstdngeli

Focaccia classica con sale, rosmarino e olio d’oliva / Focaccia mit Rosmarin, Salz und Olivenol
Bruschette al Pomodoro / Gerostetes Brot mit Tomatenwtiirfeln, Basilikum und Olivenol

oder

Bruschette con crema di olive / Gerostetes Brot mit Olivenpaste und Olivendl

Canapé con rucola, formaggio fresco e pomodoro / Canapé mit Rucola, Frischkése und Tomaten
Arancini siciliani con varii ripieni / Sizilianische Reisballchen mit verschiedenen Fullungen

APERO IMPERIA CHEF 27.50 pro Person

*

L I R 3

Chips, Niissli & Salzstdngeli

Focaccia classica con sale, rosmarino e olio d’oliva / Focaccia mit Rosmarin, Salz und Olivenol
Pizze classiche al taglio / Verschiedene Pizzen in Stiicke

Canapé con rucola, formaggio fresco e pomodoro / Canapé mit Rucola, Frischkidse und Tomaten
Arancini siciliani con varii ripieni / Sizilianische Reisbéllchen mit verschiedenen Fuillungen
Pane alle zucchine con prosciutto crudo / Zucchinibrot mit Rohschinken

APERO RIVIERA CHEF 32.50 pro Person

*

* ¥ X X *

Chips, Niissli & Salzstdngeli

Pizze classiche al taglio / Verschiedene Pizzen in Stiicke

Calamari fritti / Frittierte kleine Tintenfische

Arancini siciliani con varii ripieni / Sizilianische Reisbéllchen mit verschiedenen Fuillungen
Pane alle zucchine con prosciutto crudo / Zucchinibrot mit Rohschinken

Risottino con pomodoro e rucola / Risotto mit Tomaten und Rucola
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FREDDO /KALT

Verdure grigliate con chips di pane
Gegrilltes Gemiise mit Brotchips

Frittata di uovo con pancetta
e insalata valeriana
Mini-Omelette mit Speck und Niisslersalat

Canapé con rucola,
formaggio fresco e pomodoro
Canapé mit Rucola,
Frischkise und Tomaten

Chips di Verdurine
Gemiisechips

Burrata con pomodorini, scalogno,
capperi e olive
Burrata mit Cherrytomaten, Schalotten,
Kapern und Oliven

Pane alle erbe, caprino e fico al balsamico
Gewiirzbrot mit Ziegenkiise
und Balsamicoglasur

Portion
/CHF

3.80

3.80

3.80

3.80

4.80

4.80

CALDO /WARM

Risotto con pomodoro e rucola
Risotto mit Tomaten und Rucola

Arancini di riso con prosciutto cotto e piselli
Reisbillchen mit Vorderschinken und Erbsen

Arancini di riso con zafferano e piselli
Reisbillchen mit Safran und Erbsen

Arancini di riso con pomodoro e mozzarella
Reisbdllchen mit Tomaten und Mozzarella

Involtino di parmigiana
Auberginenrolle mit Mozzarella,
Tomatenconfit und Basilikum

Egli «Fish & Chips»
1 Gebackenes Eglifilet
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Portion
/CHF

3.80

3.80

3.80

3.80

4.80

4.80
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